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1．2．2 啤酒样品处理准确量取8种啤酒样品各200 mL，用旋转蒸发仪在56℃下浓缩到20 mL，每次取

50 mL甲苯，分两次在分液漏斗中萃取3 h，取上清液用蒸发仪在56。C下把甲苯彻底蒸干，再用乙醇溶解

并在50 mL容量瓶中定容至刻度，待用。

2结果与讨论

2．1口一酸的紫外吸收光谱

由实验方法测得口一酸的在紫外区有明显的特征吸收峰，

结果见图1。本文选择279 am作为测量波长。

2．2不同溶剂对口-酸紫外吸收的影响

口一酸难溶于水，但易溶于有机溶剂甲苯、正己烷等，本文

选用无水乙醇、甲苯、正丁醇、正己烷、丙醇和异丙醇作溶剂，

考察了它们对口一酸紫外吸收的影响。实验表明，不同溶剂对

口一酸紫外吸收有较大的影响，吸收值大小顺序为：正丁醇>异

丙醇>正己烷>丙醇>甲苯>乙醇；a一酸溶于正丁醇中吸收

最大，本文选择正丁醇作溶剂。同时发现，不同溶剂中紫外吸

收峰有一定的位移，可能与a一酸中不稳定共轭双键有关。

2．3酸度对口一酸紫外吸收的影响

由图2可知，口一酸在酸性条件下的吸收随pH的增大而

减小，在pH约为7．7时吸收值最小，之后随着碱性的增大又

有增大的趋势。本文选择pH一3．2进行测定。

2．4标准曲线

准确量取一定浓度口一酸溶液于10 mL比色管中，用二次

水定容到刻度，在279 nm波长处测标准品溶液的吸光度值，

在10"--50／Lg／mL范围内吸收值与a一酸量呈良好的线性关

系，回归方程为：A一0．0097c+0．0149，线性相关系数R一

0．998，相对标准偏差RSD=2．01％(靠=9)。

2．5 8种不同品牌啤酒中n·酸含量值的测定及回收率

口一酸是酒花作为啤酒酿造原料之一的关键性成分。通过

紫外吸收法测其含量简单、方便。

图1口一酸在正丁醇中的紫外吸收光谱

Fig．1 UItraVioIet-VjsibIe absorption spectra of

a-acid in 1-butanol

图2 pH值对口一酸的紫外吸收影响
Fig．2 Effect of pH on the ultraviolet-visible

absorption of口一acid

分别取样品液2．5 mL，测定8种不同品牌啤酒的含量，

同时按标准加入法加入不同量标样a一酸(20 pg、30肛g、40 pg)，测定8种不同品牌啤酒中口一酸的回收率，

结果见表1。8种不同品牌啤酒中a一酸的含量顺序为：百威啤酒>蓝带啤酒>崂山啤酒>雪花啤酒>司陶

特黑啤酒>燕京啤酒>青岛啤酒>哈尔滨啤酒。回收率的范围在93．81％～105．15％之间，RSD小于

5％，用紫外吸收法测定口一酸含量，方法可靠、结果准确。

褒1 8种不同品牌啤酒中口一酸的含量及回收率

Table 1 The contents and recoveries of扛一acid amount in 8 kinds of beers

sa le sam嵩器1ume Sam(ppg／le mL)conten‘ 之窘 Found
Rec(o％ve)rie8 (‰RSDmp =5)

5a 1e
(mL) (pg／mL) (pg)

roullQ

(％) (％，挖=5)

Tsingtao beer 2．5

Yanjing beer 2．5

99．49

20

30

40

20

30

40

20

30

40

20．83

30．58

40．95

19．91

31．32

39．89

19．44

30．69

40．60

104．15

101．93

102．37

99．57

104．4

99．74

97．22

102．33

101．51

2．73

3．21

3．53

1．56

2．65

4．03

3．47

2．66

4．02
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(续表1)

蛳，e 58m龆kme 38茜嚣朗‘ 食箩 ‰d 鼬潴沁8。％桀。，
Budwei 2．5

Harbin 2．5

Blue Ribbon 2．5

392．07

35．05

383．82

Xuehua 2．5 238．26

Laoshan 2．5 373．72

20

30

40

20

30

40

19．79

31．34

45．57

21．03

29．07

38．3l

19．29

29．49

39．04

19．53

29．42

40．50

18．76

30．93

42．06

98．97

104．47

113．92

105．15

96．91

95．78

96．47

98．29

97．59

97．63

98．08

101．24

93．81

103．09

105．15

1．19

2．32

3．20

2．33

2．30

3．05

3．31

2．03

3．32

1．60

3．63

2．81

2．03

3．92

2．31
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Determination of a-Acid Content in Different

Beers by Ultraviolet Spectrometry

ZHANG Hai—rong。，REN Jing，CHEN Jin-e。WANG Yin-jin

(Lab of Biochemical Analysis，Xinzhou Teacher’s University，Xinzhou 034000)

Abstract：The a-acid content in the 8 kinds of different beers was determined by ultraviolet spectrometry

method．The effects of the different organic solvents and pH on the UV absorption of口一acid were

investigated．The results showed that the absorption peak of a-acid was at 279 nm，the linear range。

limit of detection and RSD were 10～50 pg／mL，2．6 gg／mL and 2．01％for口一acid，respectively．The

口一acid content in 8 different kinds of beers was as follows(gg／mL)：Budwei(392．07)>Blue Ribbon

(383．82)>Laoshan(373．72)>Xuehua(238．26)>Sitaotehei(99．49)>Yanjing(55．16)>Tsingtao

(54．91)>Harbin(35．05)with a mean deviation 1eSS than 5％．The method has been successfully

applied to determine口一acids in different beers with recovery in the range of 93．81％"-105．15％．

Keywords：Beer；a—acid；Ultraviolet spectrometry
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